


Producción artesanal para comercialización y distribución
Producción limitada • Origen trazable • Calidad consistente

Pimienta Gorda Orgánica de Veracruz

Quiénes somos

Somos un negocio familiar ubicado en el estado de Veracruz, dedicado a la
producción de pimienta gorda orgánica.

Trabajamos directamente desde el cultivo hasta la selección final del producto,
cuidando cada etapa del proceso para ofrecer una pimienta natural, limpia y
lista para su comercialización.

Nuestra escala de producción nos permite mantener un control cercano sobre
la calidad, generando relaciones directas y transparentes con nuestros clientes.

Origen y proceso
Nuestra pimienta se cultiva en la región de Quirasco, Veracruz, en un entorno
natural libre de químicos.

El proceso incluye:
Cultivo en terreno limpio, sin uso de agroquímicos
Cosecha manual
Secado mixto:

En horno de leña adaptado
Y/o secado al sol, dependiendo de las condiciones climáticas

Limpieza y selección del grano para entrega

Este proceso permite conservar las características naturales del producto,
asegurando una pimienta de aroma y calidad consistentes.

Especificaciones del producto
Producto: Pimienta gorda entera
Estado: Seca
Presentación: Costales de 25 kg
Condición: Limpia (sin hojas ni impurezas visibles)
Producción anual: 3 a 5 toneladas



Disponibilidad
La producción anual depende de las condiciones climáticas.

Estimación de volumen: Disponible entre julio y agosto
Disponibilidad de entrega: Entre 1 y 2 semanas posteriores a la cosecha

Esquema comercial
Modalidad de venta

Venta directa por mayoreo (costales de 25 kg)
Producción limitada por temporada

Precio
El precio se define con base en:

Condiciones del mercado nacional e internacional
Volumen solicitado
Temporada de cosecha

Precio base de referencia: desde $130 MXN por kg

Apartado de producción
Para asegurar disponibilidad dentro de la cosecha anual:
Se requiere un anticipo para apartar volumen.

Esto permite planificar la distribución de la producción de manera justa y
ordenada.

Entrega
Ubicación: Quirasco, Veracruz o Poza Rica, Veracruz
Modalidad: Recolección por parte del cliente
Posibilidad de coordinación logística por cuenta del comprador

Por qué trabajar con nosotros
Producción orgánica real (no industrializada)
Proceso artesanal con control directo
Volumen limitado = mayor consistencia en calidad
Trato directo con productor
Transparencia en tiempos y disponibilidad



Contacto

📍 Veracruz, México
 📞 22 1123 8794
 📧 donpeppemx@gmail.com
 🌐 www.donpeppe.mx

Cassandra Morales
+52 1 221 123 8794
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